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ORIGINE : Cultivée dans l’Aveyron. Voir l’autre variété décrite par Leroy « Orange de 

Périgord »a épiderme gris. A comparer avec Orange de l’Ariège probablement différente (voir 

ma coupe ici, en haut à droite). 

 
SYNONYMES : Orange. 

 
MATURITE-CONSOMMATION : Automne-Hiver- 11/05 

 
FORME : Sous moyenne à grosse- Plus large un peu aplatie, asymétrique, pourtour irrégulier. 

 
EPIDERME : Jaune paille, presque tout lavé de rose et de rouge foncé à l’insolation(V.F.), 

presque tout couvert d’une couleur superficielle orange vermillon avec de très grosses 

lenticelles marron (E.Leterme). 

 
CUVETTE du PEDONCULE : Large, évasée, plissée, assez profonde. 

 
PEDONCULE : Moyen, court. 

 
CUVETTE de L’ŒIL : Très large, très évasée, assez profonde, plissée, mamelonnée. 

 
ŒIL : Moyen, clos . 

 
CHAIR : Blanchâtre, assez fine, sucrée, parfumée, assez bonne(V.F.)- Très dense, dure, assez 

croquante, acidulée, sucrée, juteuse, très parfumée (E.Leterme). 

 



LOGES à PEPINS : 
 
OBSERVATIONS :  

FLORAISON : mi saison à mi tardive 

REFERENCE :  

BIBLIOGRAPHIE : E .Leterme, p.181, « les fruits retrouvés », 1995. « Le Verger 

Français », 1948, t2, p.363.. Il est possible que nous soyons en présence de deux variétés. 


